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Her Zaman En Tiye;

OZMERMER
UN

Gucunu
Anadolu’nun
Bereketli Topraklarindan

Ozmermer Un olarak Anadolu'nun kéklerinden gelen bugday mirasina
sahip cikiyoruz. Mezopotamya'nin bereketli topraklarindan yapilan
hasattan elde ettigimiz kaliteli bugdaylari ézenle secerek essiz lezzet
serilerine donustiirliyoruz. Bu serilerin hayat buldugu mutfaklarda
ustalarin tariflerine lezzet katiyoruz.

30 yih askin tecriibemizle sektériinde énci firma olarak modern Gretim
teknolojisiyle el degmeden un iretimine devam etmekteyiz. Ginlik
bugday isleme kapasitesiyle bélgenin ve tlkenin sayili kuruluglar arasinda
yer almaktayiz. Son teknolojiyle donatilmis bugday ve un analiz, kalite
kontrol ve Ar-Ge laboratuvarlarimizda ekibimizle beraber Grinlerimizi
standart ve Ust diizey kalitede sizlere sunmaktayiz.

Musterilerimiz, is ortaklarimiz, tedarikgilerimiz ve ¢aliganlarimizla beraber
Tirkiye'nin her bélgesine ve ihracat yaptigimiz tlkelere ulasan biz topluma
ve gevreye duyarl), yenilikgi, son teknolojiyi yakindan takip ederek ulusal
ve uluslararasi kalite standartlarindan &diin vermeden sizlerle beraber
biytyoruz.
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*Sene 1953 | Kurucu Bilyiigiimiiz Hasan Ozmermer pide hraklarken

Biz, Ozmermer ailesi, degerli biyigimiz Hasan
Ozmermer'in 1952 yilinda kurdugu kiiclk bir pide firini
ile ticaret hayatina atildik. 40 yil askin, pide, cesit
ekmek, francala ve pasta lretim tecriibemizden sonra
bizim ve meslektaslarimizin ihtiyaclarina cevap verecek
standart ve (st kalitede un elde etmek amaciyla 1994
yilinda Ozmermer Un fabrikasini kurarak un retimine
basladik. Kurulustaki 120 ton ginlik Gretim kapasi-
tesini, 1997 yilinda yaptigimiz yatirmlarla ginliik 250
ton iretim kapasitesine cikardik.

2013 yilina gelindiginde, dliinya capinda pazar anlayisi,
miusgteri beklentileri, lretimde sirdurilebilir kalite
anlayigi ve teknolojik gelismelere ayak uydurmak
amacilyla yapillan yeni yatirmlarla Gaziantep 4.
Organize Sanayi Bélgesi'nde, 50.000 metrekare arsa
Gzerinde tam otomasyon yeni sistemle gtinliik 650 ton
bugday isleme kapasiteli un fabrikamizi kurduk. 2025
yilinda yapilan yatirnmla gtinlik bugday isleme kapasi-
tesini 1000 tona cikardik.

1952’den beri
Samimiyet
Guvenve
Kaliteile

plreloy>f
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TATLRHAYAT b
Serisi OZMEEM ER

* Tatliya istenilen rengi verir ve renk solgunlugu olmaz.
* Kizarma ve serbet cekme 6zelligi yiksektir.

* Beklediginde tatlida yumusama ve ¢ékme olmaz.

= Alerjen uyansi: Gluten icerir.

Www.0zmermerun.com



TatltHayat

Serisi

27 Baklavalik Un

* El agimi baklava imalatina uygundur. Szcl Amaci o @ MossNge
* Acmi kolaydirve yirilma yapmaz. Bugday Unu TeEn @ AR

» Glzel renk alir. S ¢ M
* Agizda dagllan higir biryapisi vardir.

» Beklediginde ¢okme ve yumusama yapmaz.

(

L
et

Paket Secenekleri -

h‘vz—:n-’!:& .H. an

OanRER
UnN

OIMERMER
anN

BAKgALIK

' Net:25kge*

BAKLAVALIK

Na't:50kg s

Antebin Baklavalik Un

* Makine ac¢imi baklava imalatina uygundur.
= Acim sirasinda kuruma ve yapisma olmaz. T, . m"g;_m"“
» Serbetini iyi ceker ve giizel renk alir. Bugday Unu R:LZ; j :,’:i il
= Agizda dagilan higir (gevrek) bir yapiya sahipfir. S '
* Uzun stire parlakligini ve tazeligini korur.

* Beklediginde ¢cokme yapmaz.

Ozel Amach

OZMERMER ANTERIN

WAWWW.0ZMErmerun.com



Pasa 1 Lokmalik-Tulumbalik Un

» Lokma ve Tulumba benzeri tatlilarin imalatina uygundur.
* Parlak renk yapisina sahiptir.
= Serbetini iyi geker ve yumusama olmaz.

A I Kal 1 % 0,55 Maks.
Badar U Profein : %13 Min.
Rutubet : % 14,5 Maks.

= Kolay sekil alip sertlesme yapmaz.
= Pisme sonrasinda kuruma ve ¢okme olmaz.

3 TULUMBALIK

Pasa Tatlilik Un

ket Set;eneklerl

olipropilen cuval

* Halka tath ve benzeri tatlilarin imalatina uygundur.
= Parlak renk yapisina sahiptir.
= Serbetini iyi ceker ve yumusama olmaz.

Sl Amacl Kal t %1,0 Maks.

ze ach . . .

Bugday Unu Protein  : %125 Min.
Rutubet : %14,5 Maks.

= Kolay sekil alip serflesme yapmaz.
* Pisme sonrasinda kuruma ve ¢ékme olmaz.

- 4
mn
%
1

OZMERMER &7 &n
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Alhin Tel Kadayiflik Un

Kail : %0,80 Maks.
Protein : %11 Min.
Rutubet : %14,5 Maks.

* Burma kadayif imalatina uygundur. Sl Ak
= Kendine has sari renk ve parlakliga sahiptir. Bugday Unu
= Pisme sonrasinda ¢itiridini korur ve yumusama yapmaz.

= Istenilen akiskanlikta olup, isleme sirasinda tellerde
yapisma meydana gelmez.

Q: i

N ul

X F

g 2

3 oy e e -] Paket Secenekleri
8 OZMERMER ||/ 3 w 50 kg polip
; UN

L |2

- ALTIN TEL i

= ]| KADAYIFLIK E

z | %

= Net:50kg 2

e H

Ozmetmet
Ince Tel Kadayiflik Un

Kl : %0,55 Maks.
Protein  :  9%9,0 Min.
Rutubet :  %14,5 Maks.

= Endustriyel Uretimlerin imalatina uygundur. o p—
» Akiskan yapisindan dolay kolay islenebilir hamur elde edilir. Bugday Unu
* Hamur kabarma ve sisme yapmaz.

* Pisme sonrasinda kirllma ve kuruma olmaz.

= 'l
d ]
= i
x| 2 g
2 || OZMERMER || .=
u anN [
S || JinceTEL ||
KADAYIFLIK

1E1

Net:50kg*
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Esmer Tel Kadayiflik Un

* Diyarbakir burmasi imalatina uygundur. Swal Amcici ) £19 Mok
* Hamura istenilen esmer rengi verir ve kolay islenebilir. Bugday Unu PRGN
* Pisme sonrasinda kirilma ve kuruma olmaoz. e
= Cihirhgini korur ve yumusama yapmaz.

; > PukefSeqeneklen
OZMERMER i
UnN

WST YIWUIWZO —

ESMER TEL
KADAYIFLIK

Net:50kgt*

TATLRAHAYAT
SERISI

BAKLAVALIK] B
: A A 1 1 un l ALTIN TEL
%\l;oxmm.m = KADAYIFLIK

Het: S 0kg
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é\;'_l;!ZANGPATISERI 5 “‘ ER

= Dustik kil icerigi sayesinde parlak ve albenisi yiiksek
Urtin elde edilir.
* Kuvvetli ve direngli bir hamur elde edllir.
* Parlak un yapisi sayesinde canli ve parlak tirlin elde edilir.
= Tazeligini uzun stire korur.
* Su kaldirmasi yiiksektir ve tirlin verimi fazladir.
* Standart Grtin yapisina sahiptir.
* Alerjen uyansi: Gluten igerir.

- .0zmermerun.com @



Artizan>Patiseri

Serisi

Mabhir Eller Baklavalk Boreklik - Yufkalik Un

* Her gesit borek, kol boregive baklava imalatina uygundur. Salhenod: Wl . ¢ oo
* Uzun proses gerektiren luks kir pides, etli pide, lahmacun Bugday Unu :’:Le'b:i ?:i ':“; .
ve diger hamur islerinin imalatina uygundur. W ¥

= Agilimi kolay olup yirfilma yapmaz.
* Parlak ve canli bir gériintime sahiptir.
* Makine ve el agimina uygundur.

Paket Secenekleri
«g kraft an i

MAHIR ELLER

& HAKLAVALIK-BOREKLIK-THFKALIK
RUCDAY LR

OIMERMER
UnN

MAHIR ELLER

BAKLAVALIK-BOREXLIK

YUFKALIK BUGOAY URL

Al Netzskge

Albina Pastalik-Boreklik Un

* Her gesit pasto, pogaca ve simit gibi unlu mamiillerinin

imalatina uygundur Szel Amach E" _ ?O’sj.maks'
. H o |k b " h g | Bugday Unu otein 512 Min.
amur glzel kabarir ve iyi hacim alir. e
* Parlak ve canliyapiya sahiptir. -

e Zovwwin En s

ER

ALBINA
PASTALIK-BIREKLIK

@ WWW.0Zmermerun.com



Artizan=Patiseri

Serisi

Croissant d'Or Kruvasanlik Un

* Yiiksek elastikiyete sahip olup tiim kruvasan cesitlerinin Bialmiach & OSSN
imalatina uygundur. Bugday Unu S R
= Hacimli tirtin elde edilir ve beklediginde ¢okme yapmaz. —_—

= Parlak renk yapisina sahipir.

':
i L 4 Paket Secenekleri
(] TR L raft ambalaj
9 OZMERMER
,-__. UN
| - Croissant d'or
KRUVASANLIK
|_ 5 Net:25kg €

RN A RN AN

[ ] L] [ ] -
Gevreklik Simitlik Un
» Tum simit cesitlerinin imalatina uygundur. Rp— sl o
= lslemesi ve bagdlamasi kolaydir. Bugday Unu 21"::1 : :::im;m
= Tezgahta hamur isleme sirasinda kendisini salmaz. S
= Ince kabuklu ve citir olmasini sadlar.

WWWWW.0Zmermerun.com



ArtizanPatiseri

Serisi

Ustalik Makine Yufkalik Un

* EndUstriyel makinelerin kullanimiyla Gretilen yufkalarin St A ) :

imalatina uygundur. Bugday Unu .
= Uretim boyunca yirtima ve kopma olmaz. M
= Geri donigtim hamurunda glriime olmaz.
* Ust Uste konulan yufkalarda yapisma olmaz.
* Sulamada su tutma kapasitesi yiksekdir.

Paket Segenekleri
® 75 pil

> : 6IH(EIEHER
L .| usTauk

Oklavam El Yufkalk Un

* Hamur ylksek elastikiyefe sahiptir ve el agiminda Brcl Asiscl ) :
}ﬂrh'mCI yopmaz. Bugday Unu Protein %12 Min.

» Islenebilriigi kolaydir. i B

* Istenilen incelikte acilabilir.

* Kenar yapmaz ve homojen agilim saglar.

* Sulamada su tutma kapasitesi yuksekdir.

. jana 4 OZMERMER
- UN

| OKLAVAM
il =]l YUFKALIK

Net:50kg

Paket Segenekleri

= 50 kg polipropilen cuval

{MEROKL:suain

m WWW.0zmermerun.com



ARTIZANGPATISERI

SERIS

MAHIR ELLER

HAXLAVALIK-BORTKLIK-VIFRALS

-9-3‘1‘_1“";«."9"" lm b1} .‘hfn j'.l‘;? s .‘.:

Mahir-Eller Baklavalik Boreklik

Yufkahk Un

¢

Net:50kg

ERIETY U3W2amwe0 s

e

Albina Pastalik Boreklik Un

Her

0IM ERI‘IR
UnN

Croissant d'Or
KRUVASANLIK

Net:25kg(*

Croissant d’Or
Kruvasanhk Un

Gevrek Simitlik Un

www.0zmermerun.com

i flor Zaviin Es i
OZMERMER
(= u" =
USTALIK

Ustalik Makine Yufkalik Un

I

K.

OzME
d

OKLAVAM
YUFKALIK

N0 YTWBAWT,

¥ Net:50kg B

Oklavam El Yufkahk Un




GASTRO."OZMERMER
Serisi

= Su tutma kapasitesi yiiksekiir ve fazla Griin elde edilir.
* Tazeligini uzun stire korur.

* Yogurma esnasinda sertlesme olmaz.

= Standart Griin verir.

* Alerjen uyansi: Gluten icerir.

- Www,.0Zmermerun.com -



Gastre."Ozmermer

Serisi

Ventus Pizzalik Un

* Kuvvetli ve direngli bir hamur elde edilir. el Amach B . § Ond ok
* Kolay agiliryirtiimaz. Bugday Unu z'u::e'b:‘ ;:i ':‘:;ﬂks
* Hamur yiksek elastikiyete sahiptir. il i

* Islenebilifigi kolaydir.
* Pisme sirasinda kabarma yapmaz.
» Tip 00

Paket Segenekleri

® 25 kg kraft ambalg

o

OZMERMER
UN

VENTUS
PIZZALIK

Net:25kg€*

San Pasa Durum Bugday Unu

* Bazlama, francala ve butik pastane trtinlerinin
imalafina uygundur. .

» San sert durum bugdayindan drefimektedir. Gzolamac | RSO

= Standart ekmeklik bugday unlarina gére daha fazla Py B RoBSE ¢ LS MakE
su futma kapasitesine sahipiir.

* Urline durum bugdayinin dogal rengini ve lezzetini verir.

* Kendine has ekmek kokusu ve aromasina sahiptir.

- g

1

¢
‘ N 1
l‘ ¢| ST §
L ol 6ZMERMER %
- E Un (oA
i | SARI d
Vv DURUM =
} {|| BUGDAY UNU 5

i SARI P, i
* | purum aun#gfuuuu | Net:50kg E
I Nel:25kge> ] ©

WWW.0ZMermerun.com



Gastre:>"Ozmermer

i

Serisi

Bazlamalik Un

= Endlistriyel ve ev yapimi bazlama imalatina uygundur. Bel Ninach f" ! z"’;:ﬁ“"k&
» Urefiminde bulunan san sert durum bugdayindan dolay: Bugday Unu -l ol
su kaldirmasi yiiksek olup tiriin verimi fazladir. — &

* Kendine has rengi ve kokusu vardir.
= Yiiksek hacimli tirin elde edilebilme &zelligine sahipfir.

§=

m

§ .

| SRR 1 Paket Segenekleri
= | OIMERMER b B = 50 kg polipropilen quval
3] l UnN <

=]

% | BAZLAMALIK %

= =

= Net:50kg il

c A=

£ 0O

Tam Bugday Unu

= Her tlrlt ekmek, pasta ve benzeri Uriinlerin
imalatina uygundur. Kal t %12Min,

= Rafine edilmeden Uretilmektedir. Tam Bugday Unu - e LS

» Lif, vitamin ve mineral bakimindan oldukga zengindir. Ribidet = “1ASMeks

= Sindirimi kolaylagtirr.

= Ozlenilen ekmek kokusu ve aromasina sahiptir.

Paket Segenekleri

TER TAM BUGDAY, UNU

OZIMERMER
(4],

oNg WYL aaW¥INZ0

TAM BUGDAY ||
UNU

Net: 25kg

WWW.0ZMermerun.com



Gastre:”

Serisi

Cipslik Un

* Cips, kraker ve benzeri endUstriyel Grlinlerinin SnelArmac :m . : ;:; :::_kg\
i . Bugday Unu rotein  :  %10,5 Min.
imalatina uygundur. bty 5 s,

= Sertve mikronu yiksek bir Grinddir.
= Cipste citirlik saglar.
* Kolay iglenir.

Paket Secenekleri

cipsuik

ool n

CiPSLIK
UN

Net:25kg

GASTRC.’OZMERMER
SERIS]

cipsuik

OZMERMER I
un

OZMERME | 0zMERMER L .
oznﬁﬁnea P 1 UN \ OZMERMER an
VENTIIS OIMERMER : \ CIPSLIK
‘PI'[{E"Z‘I H?{ " il BAZLAMALIK | EllTaw sucoay | UN
SARI PASA ! UNU
Net:25kgt+ DURUM BUBOAY UNU hhdmind
Net:50kg Net: 25

Net:25kgt

5
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DEDEDEN/TORUNA
Serisi

* Su kaldira orani yiiksek olup fazla Grtin elde edilir.

* Hamur kolay acilir ve hamurda yirtima olmaz.

* Hamur ylksek elastikiyet attyapisi ile cekme ve lastiklerne yapmaz.
= Hamur rahat iglenir ve kolay sekil alir.

* Tazeligini uzun stire korur, kuruma ve kinlma yapmaz.

* Mevsim degisikliklerinden etkilenmeden standart Griin verir.

* Alerjen uyarisi: Gluten igerir.

Her Zaman En Fyis;

OZMERMER
dN

www.ozmermerun.com ———



Dededen
Serisi

Toruna

Liiks Pidelik Un

= Kayseri basta olmak {izere, Ic Anadoluda irefilen
pide Urtinlerinin imalatina uygundur.
* Hamur yapisi pidelik una gore daha guigliidr.

ézeIAmagil
Bugday Unu

Kl : %0,55 Maks.
Protein %12 Min.
Rutubet % 14,5 Maks.

* Firin atesine karsi mukavemeti fazladrr.
= Parlak un yapisi sayesinde canli ve parlak tirlin elde edili.
= Yiksek hacimli trlin elde edebilme 6zelligine sahiptir.

N b o
= i
9 £
I"Iz'I: T 2
A |l 6ZMERMER | Q
< LI -
= LUKS |Fez
el PIDELIK =

_____Netzsokg diks

Dededen Pidelik Un

» Ozellikle hamuru hizll proseslerde isleyen fesislerde timak
pidesi, lahmacun, etli pide ve benzeri Grlinlerin
imalatina uygundur.

Ozel Amach

Bugday Unu

Kl : % 0,55 Maks.
Protein %11 Min.
Rutubet % 14,5 Maks.

= Yogurma esnasinda ¢cabuk ve kolay kivama gelir.
* Pidelerde istenilen tabani ve rengi verir.
* Parlak un yapisi sayesinde canli ve parlak trlin elde edilr.

ER DENENEN

| OIMERMER
aN

OEDEDEN
PIDELIK

et 25k

PIDELIK

B et 2500

QI

Paket Segenekleri

www.0ozmermerun.com




Pideci Un

* Pidelik unun kdilti ylksek olan cesididir.

Ozel Amagl K

zel Amach .

Bugday Unu Protein
Rutubet

% 0,68 Maks.
% 11 Min.
% 14,5 Maks,

= Yogurma esnasinda ¢abuk ve kolay kivama gelir.
= Cok gesitli kullanim alanina sahiptir.

@I YINSIWZO

. Net:i2Bkg |

=

e
1 s

Makine Lavaslk Un

"MER PIREC]

Paket Segenekleri

lip

= Makinede Uretilen lavas, tortilla ve benzeri Giriinlerin
imalatfina uygundur.

Ozel Amagl Kul

zel Amagh :

Bugday Unu Profein
Rutubet

% 0,55 Maks.
% 12,5 Min.
% 14,5 Maks.

* Hamuryapisi guglidur.

= Kolay agilirve yirilma omaz.

* Hamurun firesi az olup fekrar kullanilabilir

* Geri donusim hamurunda ¢rtime olmaz.

e §.
m
=
a
8- sive Zomme e S
~ £ | 0ZMERMER
R = anN
B A £ || .MAKINE

MAKINE LAVASLIK

® 50kg

:‘.

Poket Secenekleri

www.ozmermerun.com




Dededen  Toruna

Serisi

Ozmermer
Carsaf Lavashk Un

* Lavas ekmek, ack ekmek, lahmacun ve benzeri Grlinlerin P K N
imalatina uygundur. Bugday Unu Sl
* El agimi kolaydir ve yirtima yapmaz. =

* Kabarma olmadan hamurun her noktasi esit sekilde piser.
= Parlak un yapisi sayesinde canli ve parlak tirlin elde edilir.
* Pistikten sonra kinlma ve kuruma yapmaz.

E Q& L
X v
\, g 4 [+ Pcket Secenekleri

= P — \ d, w5 ilen cuveal
’ = m OIMERMER [ &%
7 N, 9N (s
.-v", . CARSAF || w

— 47 /’ D JlLAavasLIK
B SS o

Net:50kg
e

Lavasim Un : @ : %ossMke
Ozel Amagh Protei ) .
e ;i Bugday Unu otein : %11 Min.
* Lavaslik unun kilt yiksek olan gegididir. Rutubet : %14,5Maks.

* Kendine 6zgu tat ve kokusu vardir.

OZMERMER
UnN

LAVASIM

Net: 50kg

INISVAYT 23123820

T
|

WW\W.0ZMermerun.com



DEDEDEN/TORUNA

SERISI

o &
N
) 3
3 £
& a
m s

S | ‘ozmermer 1 2
> | LUKS |fe
ol PIDELIK |t

Sk _Nﬁt 50 kg 49

@:zmt.-tme.-t.-
Liiks Pidelik Un

e

OZMERMER
aN

DEDEDEN
PIDELIK

et 50kg

&m&-{m&t-
Dededen Pidelik Un

o -

<
E f N
) £
= | ozmermer [
oS ™ ke
4 PIDECI =
";1 X e:I.Sng g
=] =c.)

Hor Zovio En Hycie

OZMERMER |}
UnN

MIANDIVIN 22w HI0

MAKINE
LAVASLIK

Net:50kg

Ozmﬂmet
Makine Lavaslik Un

R MAKINE LAVASLIK)

S y
= o
'L - ]
A st Zovrie £ Ty 4
% OIMERMER | &
S an ]
o CARSAF | w
3o LAVASLIK

Net: B0ka

Ozmetmet
Garsaf Lavaglk Un

L INISVAYT Y3102

20

¥
|

| OZMERMER LAVASIL)

Lavasim Un

Www.0ozmermerun.com



HLI

= Kuvvetli ve direngli bir undur.

* Su kaldirmas yiksekfirve Griin verimi fazladir.
= Glzel bigak agar.

* Yiksek hacimli iirin elde edlilir.

= Ekmek ici gdzenek yapisi homojendir.

* |stenilen kabuk rengi ve kabuk yapisi saglanir.
* Tazeligini uzun stire korur ve kuruma yapmaz.
* Alerjen uyansi: Gluten igerir.

www.ozmermerun.com




Zanaat=Ehli

Serisi

Luks Francalik Un

* Tum finn fiplerine uygundur. - Ekemekik E:L . f 2;1;;::. <0,8 Maks.
* Isleme sirasinda hicbir katki ve ekmek gelistiriciye Bugday Unu ol
ihtiyac duyulmaz. D %4, ;

* Hamurun bekleme stiresi yiiksekdir.
* Hamur mikserine karsi dayanikliigr ytksektir.

Paket Segenekleri

LRSS D0

ERMER LUKS FRANCALIKS

Mahsus Francalik Un

* Tum francala ve benzeri Urtinlerinin imalatina uygundur. = —
* Yogurma suresi uzundur. Ekmeklik Al e s e
Bugday Unu Protein  : %11 Min.

* Orta kuwvetli bir GrindUr, _
. Hcmur m|k5er|ne qu§| dOyGnlkhhgl yuksekhr Rutubet : 9%14,5 Maks.

5% Net:50kg &

0: (7))
~N

: L
Ia = 4 mz-:n@,--,- | 4
X | OZMERMER |'=
% unN I
= MAHSUS ('
S FRANCALIK E
= 1]
& 5
w e
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Tost Ekmeklik Un

* Tost ekmek ve benzeri Uriinlerinin imalatina uygundur.
= Gozenek yapisi dlizenli ve i¢ kismi yumusalkdr,
* Yuksek ekmek hacmi elde edilir ve kabukta

catlama yapmaz.

Kl : % 0,55 Maks.
Protein : %11,5Min.
Rutubet : 9%14,5 Maks.

Ozel Amach
Bugday Unu

{if

T

MITHINNT L1SOL dames

Hamburger ve Sandvi¢ Ekmeklik Un

* Hamburgerve sandvig ekmegi gibi Griinlerin
imalatina uygundur.

= Yiksek hacimde Urtin elde edilir.

* Urlin ici homojen yapiya sahipir.

g Net:50kg |

MERMER TOST EWnaEnalilg

Paket Segenekleri

g J

(o)

Kil : % 0,55 Maks.
Protein : 9%10,5Min.
Rutubet : %14,5 Maks.

Ozel Amach

Bugday Unu
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= Yiksek lif icerir.

* Yiksek su futma kapasitesine sahiptir.

= Tazeligini ve yumusakligini uzun stre korur.
*» Zamana ve yogurmaya karsi dayaniklidir,
= Alerjen uyans:: Gluten igerir.

www.0ozmermerun.com ——



“Mezopotamya

(Serisi

Tandirik - Sac Ekmeklik Un

* Tandira kolay yapisir ve pisme esnasinda kendini birakmaz. zel Amach =11 Molex
» Kendine 6zgi tat ve kokusu vardr. Bugday Unu 00
= Urlin ince, dlizgtin ve homojen gézenek yapisina sahiptir. - :

* Yoz aylarnda sicaga karsi hamur ézelligini uzun stire korur.

* Sac ekmed), yufka ekmeg), bazlama ve benzeri Grlinlerinin
imalatina uygundur.

* Yumusak ve elastikiyeti ylksek bir undur, cekme yapmaz.

* Pigtikten sonra kuruma ve kinlma yapmaoz.

Pukef Seqeneklen

Oozm ERI"‘I ER

-ITANDIRLIK |

TANDIRLIK | il
SAC EKMEKLIK

Esmer Guizeli Un

= Suriye ekmegi ve benzer ekmek imalatina uygundur. Ssol Ak o i
* Diger unlanmizla pagalla kullanimalidir. Bugday Unu :ﬁ; : j:;“:'&dh
* Yiksek oranda kepek igerir. I ———

N - ]
o z
3 ; H::ke'rSeg.eneHe"
= OZMRMER i
g 2
m| ESMER oz
: GUZELI =
E’ [ Net:50kg ol 'é

WW\W.0Zmermerun.com



Her Zaman En Fyiey

OZMERMER
UN

ANNEMINSEUNU
PAKET UN SERISI

OIHEEHR
| SARI
|| DuRuM BUEDAY UND

WHOLE
WHEAT £LOUN

TAM

| BUGDAY UNU
SAC AMERLK .
TANDLI -

ANOOCE
WHEAT PLOLH

PASTALIK-BOREXLIK | N

e ] Net-Skot* BAKLAVALIK
. . I Neti2kg! un — ALLPURFOSE
1 2kge g i1 BUGREY UK |/ WHEAT FLDER | (0K AMACLT BSEDRY MU - i 4

.| i\
LAY W | VRN TI0BR A i L] e 1 .

: ¥ COANACLI BEcoy T

W
i
(O
' Py
. or T i S i\
u;HEEHER ‘ _ ..... % T
r o ZMERM OZMERMER
_. 0zr¢5§nen 1 HRMER ; .
DEDEDEN || ¢y ﬁ’ & [ MAHIR ELLER SARI PASA E ) ANTERIN VENTUS
PIDELIK . BAKLAVALIK || R || ourum BucoaY uwy || bl . PIZZALIK
Nt 25kgt * S Net25kge* I Net:25kg* Net:25kg(*

E E Ozmermer Un Sanayi ve Ticaret A.S.
: Adres: 4.0rganize Sanayi Bolgesi 83426 Nolu Cadde

No: 10/A-1 Sehitkamil/Gaziantep/Tirkiye

E Tel: +90 342 24150 50 (Pbx) - Fax: +90 342 24150 54
info@ozmermerun.com - www.ozmermerun.com
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